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PO PROSTU
DO PRZODU

Ekspres do kawy Rancilio
Classe 11 na nowo definiuje
interakcje barista-ekspres.
Zainspirowany jezykiem
smartfonéw Classe 11
wyréznia sie wysokimi
standardami technologii
zaparzania kawy, designu

i ergonomicznych rozwigzan.

CLASSE 11

INPLUS
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NAJWAZNIEJSZE CECHY - WSTEP

Rancilio
Classe 11

1

Technologia
parzenia

Petna kontrola nad
ekstrakcjg kawy:
wyraz swoje
doswiadczenie bez
ograniczen, dzieki
zaawansowanym,
profesjonalnym
funkcjom ekspresu
Classe 11.
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Inteligentny
interfejs

Innowacyjna technologia
to twoj sekretny sktadnik,
z komputerem
poktadowym i doktadnym
systemem menu

pozwalajgcym na kontrole
jakosci w kazdej filizance.

A

Urodzony by by¢ zielonym

Zaawansowane funkcje
sprawiajg, ze Classe 11
wyréznia sie
innowacyjnoscig,
wydajnoscia
energetyczng

i zarzadzaniem cieptem.

CLASSE 11
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Moc do projektowania

Dbatos¢ o szczegdty

i styl inspirowany
motoryzacjg sprawiajg,
ze Classe 11 wyrdznia
sie dynamicznymi
liniami, wytrzymatoscia
i duza funkcjonalnoscia.




NAJWAZNIEJSZE CECHY

Technologia

parzenia

Niezalezne grupy
i system multi-bojlerowy

Kazda niezalezna grupa
wyposazona jest w mikrobojler
i dwa elementy grzewcze, aby
zagwarantowa¢é stabilnos¢
terminczg zaréwno dla
temperatury wody jak i grupy,

Ustawienie dozowania
i Plug&Brew

Barisci mogg zaprogramowacé
do 4 ré6znych dawek kaw dla
kazdej grupy. Dzieki opcji
Plug&Brew dozowanie

i gtowne funkcje sa
domyslnie zatadowane

oferujgc maksymalna
doktadnosc¢ przy kazdej
filizance.

do uzycia.
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podczas instalacji i gotowe

CEWKA PROFILUJACA
Pulsuje precyzyjnie
dopuszczajgc wode
potrzebnga do profilowania
temperatury za pomoca
starannie obliczonego
algorytmu

MIKRO-BOJLER
Temperatura precyzyjnie
regulowana przez czujnik
PT1000 umieszczony

w goérnej czesci bojlera.

KOMORAPREINFUZJI
Zapewnia tagodny wzrost
ci$nienia w celu
réwnomiernego nasycenia.

Q Profilowanie temperatury

CLASSE 11

Profilowanie temperatury to
technologia opracowana w celu
poprawy wtasciwosci
sensorycznych kazdej kawy,
dynamicznie dostosowujac
temperaure wody podczas 25-30
sekundowego procesu parzenia:
zwiekszajac lub zmniejszajac te
temperature o maksymalnie 5°,
mozna zmienié cechy espresso co
pozwala uzyska¢ znacznag
poprawe jakosci produktu

w filizance.

e Opatentowana technologia Rancilio
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NAJWAZNIEJSZE CECHY

PARA
| WODA

Rotacjao25°
(géra - dét)

OTWARTY

OTWARTY / ZAMKNIETY

DZwignia C

DZwignie pary C
obstuguje sie obracajac
pokretto tylko o 25°.
Obracajac je do gory
zawor pozostanie
otwarty. Obracajac
pokretto w dot, zawér
otwiera sie

i automatycznie zamyka
po zwolnieniu.

2R RANCILIO
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Dysza pary
Cool Touch

Dysza pary Cool
Touch jest izlowana
termicznie

z podwojng powtoka
ochronna.

X-Tea

Barisci moga
programowac¢ dozowanie
wody i poziomy
temperatury za pomoca
cyfrowego interfejsu
ekranu dotykowego.

Q iSteam

Dysza iSteam
posiada dwa
przyciski:
"Cappuccino” do
podgrzewania

i spieniania mleka
lub "Latte" tylko do
podrzewania.

CLASSE 11

e Opatentowana technologia Rancilio
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NAJWAZNIEJSZE CECHY

INTELIGENTNY
INTERFEJS

Komputer poktadowy

Ciesz sie petng kontrolg nad
funkcjami swojego Classe 11,
dzieki komputerowi
poktadowemu i jego uzytecznemu
panelowi sterowania z ekranem
dotykowym o przekatnej 5,7 cala.

System napedowy Rancilio

System napedowy
Rancilio zapewnia trzy
rézne, chronione hastem
menu, aby zaoferowac¢
najlepsze doswiadczenie
uzytkownika dla baristow,
menadzeréw i technikéw.

(¢) (¢) ()

CLASSE 11

Standard Quality
Espresso

Po wtaczeniu funkcji SQE
barisci moga kontrolowac¢
czas kazdej ekstrakcji, aby
zagwarantowac takg samg
ilos¢ w kazdej filizance.

IN
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NAJWAZNIEJSZE CECHY

Mocdo
projektowania

food tools & equipment

Mocna i elegancka
postawa

Eleganckie boki i dynamiczne
kontury Classe 11 przywotuja
na mysl silng sylwetke

i mocng osobowos¢.

Tyt urzadzenia podkresla
jakos¢ uzytych materiatow,
takich jak stal nierdzewna

i jest wyposazony w
estetyczne diody LED.
Dbatos¢ o szczegdty

i spojnos¢ potwierdza wylot
w stylu samochodowym na
tylnej Scianie i mocne tylne
noézki, zaprojektowane tak,
aby podkresli¢ solidnosé¢
modelu. Pokrywy grupowe
majg asymetryczny ksztatt,
aby uczyni¢ ten obszar
wydajnym i funkcjonalnym.
Obszar roboczy wykonany ze
stali nierdzewnej posiada
boczne zderzaki, prawdziwy
znak rozpocznawczy
Rancilio.

Ergonomiczna kolba

Kolba jest wyposazona
w ergonomiczny uchwyt,
zaprojektowany tak, aby
umozliwi¢ baristom
ptynne ruchy
nadgarstkow dla
maksymalnego komfortu.

Kolory

Wspaniata osobowosé
sprawia, ze Classe 11 jest
idealnym wyposazeniem dla
wielu réznych baréw

i restauracji. Jego trzy opcje
kolorystyczne pozwalajg na
dostosowanie do kazdego
stylu projektowania.

Czarny

Mrozny braz

Pertowa biel

CLASSE 11




NAJWAZNIEJSZE CECHY

System o$wietlenia

Rézne kolory i miganie sa
przypisane do réznych
stanéw ekspresu, pozwala to
na monitorowanie co sie
dzieje na pierwszy rzut oka.

Wersja Tall

Classe 11 Tall ma wyzsza
powierzchnie roboczg i moze
pomiesci¢ filizanki

o wysokosci 14,5 cm.
Posiada réwniez wyjmowana
ptyte wznoszaca dla
tradycyjnych filizanek
espresso.

Znaczenie $wiatta

Wielokolorowe diody
LED RGB umieszczone
z przodu pokrywy
grupowej pomagaja
bariscie natychmiast
zorientowac sie w

stanie pracy urzadzenia:

Staly niebieski

Ekspres jest gotowy do
pracy (w wersiji
Xcelsius jest to kolor
czerwony)

Migajacy niebieski
Ekspres jest w trakcie
parzenia (w wersji
Xcelsius jest to kolor
czerwony)

Zielony
Trwa cykl czyszczenia

Migajacy czerwony
Urzadzenie nie jest
gotowe do pracy

Urodzony by

byC zielonym

Oszczednos¢ energii

Izolowany bojler i inteligentne
zarzadzanie energig pozawalajg
zaoszczedzi¢ do 20% energii

w trybie czuwania.

Poprzez zarzadzanie réznymi
poziomami wody w bojlerze,
stosunek wody do pary moze by¢
zoptymalizowany w celu
osiggniecia doskonatej wydajnosci
parzenia w warunkach duzego
obcigzenia

(tryb Performance) lub
maksymalnych oszczednosci

w warunkach niskiego zuzycia
(tryb Eco).

Podgrzewacz filizanek

Podgrzewacz filizanek posiada
specjalny element grzewczy,
ktéry gwarantuje réwnomierny
rozktad temperatury na catej
powierzchni kratki. Pie¢
poziomow temperatury jest
regulowanych przez specjalny
czujnik.

Advanced Boiler
Management

ABM to oprogramowanie
opracowane w celu poprawy
wydajnosci ekpresu w
warunkach intensywnego
uzytkowania. Podczas
jednoczesnego parzenia
espresso wydawania wody

i spieniania mleka, ABM
wigcza element grzejny, aby
uprzedzi¢ wszelkie spadki
temperatury i zapewnic staty
poziom ogrzewania.

ABM umozliwia réwniez
kontrole absorbcji energii
przez urzadzenie, redukujac ja
do 2/3 normalnej wartosci, gdy
dostepnosc¢ energii jest niska.

food tools & equipment

CLASSE 11
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NAJWAZNIEJSZE CECHY
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CZYSZCZENIE |

KONSERWACJA

Easy Clean

Easy clean zapewnia
inteligentne zarzadzanie
procesem czyszczenia
jednotski zaparzajacej,
czynigc go catkowicie
automatycznym

i umozliwiajgc
zaprogramowanie 3
automatycznych cykli
czyszczenia dziennie,
ustawieine opcjonalnego
zatrzymania urzadzenia, jesli
czyszczenie nie zostato
wykonane oraz przegladanie
historii cyklu czyszczenia.

Design przyjazny technologii

tatwy dostep do czesci
wewnetrznych upraszcza
czynnosci konserwacyjne
i wparcie techniczne.

Snap&Share

Snap&Share to aplikacja
czytajgca kody QR, ktora
pozwala uzytkownikom na
udostepnienie parametrow
technicznych Classe 11,
Sledzenie czynnosci
konserwacyjnych,
monitorowanie zuzycia

i rejestracje nowego produktu
w celu aktywacji gwarancji.

IN
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Hydro Hub

Hydro Hub jest innowayjnym
systemem do kompleksowego

i zintegrowanego zarzadzania
uktadem hydraulicznym.

Hydro Hub dziata jak ptytka obwodu
dla systemu dostarczania wody do
ekspresu, upraszczajgc przeptyw
wody i redukujgc liczbe punktéw
potaczen.

To innowacyjne rozwigzanie utatwia
operacje techniczne, zapewniajac
jednoczesnie maksymalne
bezpieczenstwo podczas
konserwac;ji.

V-Flex

V-Flex jest samodostosowujgcym sie
systemem, ktéry harmonizuje
napiecie robocze Classe 11

z wahaniami napiecia w sieci
zasilajacej. Funkcja ta zapewnia
bezbtedng instalacje i zapobiega
problemom spowodowanym
wahaniami napiecia zasilajgcego.

System rusztow

Wyjmowane ruszty tacki na filizanki
wykonane sg z odpornego na
zarysowania polimeru, dzieki czemu
mozna je wygodnie my¢ w zmywarce.
Zostaty zaprojektowane tak, aby
pozostatosci po kawie sptywaty
bezposrednio do tacki ociekowej,
utrzymujgc obszar roboczy

w czystosci.

CLASSE 11




NAJWAZNIEJSZE CECHY

Connect

System telemetryczny

Connect: zdalny system telemetryczny
do regulacji wszystkich parametrow,
sprawdzania statystyk i zapewnienia
optymalnej funkcjonalnosci.

Czas na potgczenie

o KORZYSC!

\ 3 1
>N 2

KONTROLA W CZASIE
RZECZYWISTYM

3

OPTYMALIZACJA
SPRZEDAZY

5

PLIKI
W CHMURZE
® 7
CIAGLE
POLACZONY

CLASSE 11

Connect to zdalny system
telemetryczny do
monitorowania wszystkich
operacji wykonywanych przez
pojedynczy ekspres do kawy
lub przez ich caty zestaw.
Dzieki Connect mozna
regulowac ustawienia
podawania kawy, analizowa¢
statystyki zuzycia oraz
odczytywac wszelkie
komunikaty zwigzane

z pomoca techniczng

i konserwacja.

® 2

OBNIZONE KOSZTA
OBSLUGI

@4

KONSERWACJA
PREDYKCYJNA

6

ALARMY

© 6

DANE ZUZYCIA

IN
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DANE TECHNICZNE

20

Classe 11
USB Xcelsius

CECHY GLOWNE

STANDARD + PROFILOWANIE TEMPERATURY

+SYSTEM MULTI-BOJLEROWY
N +INTERFEJS ZEKRANEMDOTYKOWYM
+STANDARD QUALITY ESPRESSO
+PLUG&BREW
+X-TEA
+DYSZAPARY COOL TOUCH
+ DZWIGNIA C
+ DEDYKOWANY WYSWIETLACZ GRUPY
+ OSWIETLENIE LED
+SYSTEMRUSZTOW
+ABM
+ PODGRZEWACZ FILIZANEK
+ TRYB OSZCZEDNY
+EASY FIX
+EASY CLEAN
+HYDROHUB
+SNAP&SHARE
+PORTUSB

+V-FLEX

+iSTEAM

+ CONNECT

SZCZEGOtY

CLASSE 11

2GR

SzXGXW
800 x 600 x 540 mm
31.5x23.6 x21.2 cali

WAGA
85kg/187.41b

MOC CALKOWITA

5450 W

NAPIECIE
220-240

380-415 (3N)
CZESTOTLIWOSC

50-60 Hz
POJEMNOSC BOJLERA
111/ 2.4 gal UK /
2.9 gal US

POJEMNOSC MIKRO-BOJLERA
15¢cl/ 5.3 0z UK
/5.1 0z US

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

<70db

MATERIALY

3GR

SZXGXW
1040 x 600 x 540 mm
409 x 23.6 x 21.2 cali

WAGA

100 kg / 220.51b

MOC CALKOWITA
6840 W
NAPIECIE
220-240
380-415 (3N)

CZESTOTLIWOSC

50-60 Hz
POJEMNOSC BOJLERA
16 1 / 3.5 gal UK /
4.2 gal US

POJEMNOSC MIKRO-BOJLERA
15¢cl/ 5.3 0z UK
/5.1 0z US

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

<70db

4GR

SZXGXW
1280 x 600 x 540 mm
50.4x23.6x21.2in

WAGA
115 kg / 253.5 b

MOC CALKOWITA
7200 W
NAPIECIE
220-240
380-415 (3N)

CZESTOTLIWOSC

50-60 Hz
POJEMNOSC BOJLERA
221/ 4.8 gal UK/
5.8 gal US

POJEMNOSC MIKRO-BOJLERA
15¢cl/ 5.3 0z UK
/5.1 0z US

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

<70db

KORPUS
Odlew alumioniowy

PANELSTEROWANIA

Odporne na wstrzasy szkto hartowane

POKRYWY GRUPY

Stop metali odlewany ci$nieniowo

KOLORY

INPOLUS

food tools & equipment

. + MROZNY BRAZ

. +CZARNY

O + PERLOWA BIEL




DANE TECHNICZNE

Classe 11
USB

GLOWNE CECHY

STANDARD +INTERFEJSZEKRANEMDOTYKOWYM
+STANDARD QUALITY ESPRESSO
N +PLUG&BREW

+X-TEA
+DYSZAPARY COOLTOUCH
+DZWIGNIA C
+ OSWIETLENIE LED
+SYSTEMRUSZTOW
+ABM
+ PODGRZEWACZ FILIZANEK
+ TRYB OSZCZEDNY
+EASY FIX
+EASY CLEAN
+HYDROHUB
+SNAP&SHARE
+PORTUSB

+ V-FLEX

+STEADY BREW
+iSTEAM

+ CONNECT

22

SZCZEGOLY

CLASSE 11

2GR

SzXGXW
800 x 600 x 540 mm
31.5x23.6 x21.2 cali

WAGA
85kg/187.41b

MOC CALKOWITA
4950 W

NAPIECIE
220-240
380-415 (3N)

CZESTOTLIWOSC

50-60 Hz
POJEMNOSC BOJLERA
111/ 2.4 gal UK /
2.9 gal US

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

<70db

MATERIALY

3GR

SZXGXW
1040 x 600 x 540 mm
40.9 x 23.6 x 21.2 cali

WAGA

100 kg / 220.51b

MOC CALKOWITA
6750 W
NAPIECIE
220-240
380-415 (3N)

CZESTOTLIWOSC

50-60 Hz
POJEMNOSC BOJLERA
161/ 3.5 gal UK/
4.2 gal US

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

<70db

4GR

SzXGXW
1280 x 600 x 540 mm
50.4 x 23.6 x 21.2 cali

WAGA
115 kg / 253.5 b

MOC CALKOWITA
6800 W

NAPIECIE
220-240
380-415 (3N)

CZESTOTLIWOSC

50-60 Hz
POJEMNOSC BOJLERA
221/ 4.8 gal UK/
5.8 gal US

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

<70db

KORPUS
Odlew aluminiowy

PANELSTEROWANIA

Odporne na wstrzasy szkto hartowane

POKRYWY GRUPY

Stop metali odlewany ci$nieniowo

KOLORY

INPLUS

. + MROZNY BRAZ

. +CZARNY

O + PERLOWA BIEL

food tools & equipment
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DANE TECHNICZNE

Classe 11
USB Xcelsius Tall

GLOWNE CECHY

STANDARD

24

+PROFILOWANIE TEMPERATURY
+SYSTEM MULTI-BOJLEROWY
+INTERFEJS ZEKRANEMDOTYKOWYM
+STANDARD QUALITY ESPRESSO
+PLUG&BREW

+X-TEA

+DYSZAPARY COOL TOUCH

+ DZWIGNIA C

+ DEDYKOWANY WYSWIETLACZ GRUPY
+ OSWIETLENIE LED
+SYSTEMRUSZTOW

+ABM

+ PODGRZEWACZ FILIZANEK

+ TRYB OSZCZEDNY

+EASY FIX

+EASY CLEAN

+HYDROHUB

+SNAP&SHARE

+PORTUSB

+V-FLEX

+iSTEAM

+ CONNECT

SZCZEGOLY

INPLUS

food tools & equipment

2GR

SzXGXW
800 x 600 x 540 mm
31.5x23.6 x21.2 cali

WAGA
85kg/ 187.41b

MOC CALKOWITA

5450 W

NAPIECIE
220-240
380-415 (3N)

CZESTOTLIWOSC

50-60 Hz

POJEMNOSC BOJLERA
111/ 2.4 gal UK /
2.9 gal US

POJEMNOSC MIKRO-BOJLERA
15¢cl/ 5.3 0z UK

/5.1 0z US

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

<70db

MATERIALY

3GR

SZXGXW
1040 x 600 x 540 mm
40.9 x 23.6 x 21.2 cali

WAGA

100 kg / 220.51b

MOC CALKOWITA
6840 W

NAPIECIE
220-240
380-415 (3N)

CZSTOTLIWOSC

50-60 Hz

POJEMNOSC BOJLERA
16 1/ 3.5 gal UK /
4.2 gal US

POJEMNOSC MIKRO-BOJLERA
15¢cl/ 5.3 0z UK
/5.1 0z US

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

<70db

4GR

SzXGXW
1280 x 600 x 540 mm
50.4 x 23.6 x 21.2 cali

WAGA
115 kg / 253.5 b

MOC CALKOWITA
7200 W

NAPIECIE
220-240
380-415 (3N)

CZESTOTLIWOSC

50-60 Hz

POJEMNOSC BOJLERA
221/ 4.8 gal UK/
5.8 gal US

POJEMNOSC MIKRO-BOJLERA
15c¢l/ 5.3 0z UK
/5.1 0z US

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

<70db

KORPUS
Odlew aluminowy

PANELSTEROWANIA

Odporne na wstrzasy szkto hartowane

POKRYWY GRUPY

Stop metali odlewany ci$nieniowo

KOLORY

WERSJA TALL

. + MROZNY BRAZ

. +CZARNY

Q + PERLOWA BIEL

MAKS. WYSOKOSC
FILIZANEK

14.5cm / 5.7 cali

25



DANE TECHNICZNE

Classe 11
USB Tall

GLOWNE CECHY

STANDARD +INTERFEJSZEKRANEMDOTYKOWYM
+STANDARD QUALITY ESPRESSO
N +PLUG&BREW

+X-TEA
+DYSZAPARY COOL TOUCH
+ DZWIGNIA C
+ OSWIETLENIE LED
+SYSTEMRUSZTOW
+ABM
+ PODGRZEWACZ FILIZANEK
+ TRYB OSZCZEDNY
+EASY FIX
+EASY CLEAN
+HYDROHUB
+SNAP&SHARE
+PORTUSB

+ V-FLEX

SZCZEGOLY

2GR

SzXGXW
800 x 600 x 540 mm
31.5x23.6 x21.2 cali

WAGA
85kg/187.41b

MOC CALKOWITA
4950 W

NAPIECIE
220-240
380-415 (3N)

CZESTOTLIWOSC

50-60 Hz
POJEMNOSC BOJLERA
111/ 2.4 gal UK/
2.9 gal US

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

<70db

MATERIALY

KORPUS
Odlew aluminiowy

PANELSTEROWANIA

INDLUS

food tools & equipment

3GR

SZXGXW
1040 x 600 x 540 mm
40.9 x 23.6 x 21.2 cali

WAGA

100 kg / 220.51b

MOC CALKOWITA
6750 W
NAPIECIE
220-240
380-415 (3N)

CZESTOTLIWOSC

50-60 Hz
POJEMNOSC BOJLERA
16 1 / 3.5 gal UK /
4.2 gal US

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

<70db

Odporne na wstrzasy szkto hartowane

POKRYWY GRUP

Stop metali odlewany ci$nieniowo

4GR

SzXGXW
1280 x 600 x 540 mm
50.4 x 23.6 x 21.2 cali

WAGA
115 kg / 253.5 b

MOC CALKOWITA
6800 W

NAPIECIE
220-240
380-415 (3N)

CZESTOTLIWOSC

50-60 Hz
POJEMNOSC BOJLERA
221/ 4.8 gal UK/
5.8 gal US

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYTKOWANIA

<70db

26

+STEADY BREW

+iSTEAM

+ CONNECT

KOLORY WERSJA TALL

. *+ MROZNY BRAZ )>> MAKS. WYSOKOSC

. +CZARNY FILIZANEK

14.5cm /5.7 in
O + PERLOWA BIEL
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Autoryzowany dystrybutor Rancilio Group

43-211 Piasek ul. Stowackiego 41
+48 730 850 156
www.rancilio.com.pl info@rancilio.com.pl

R RANCILIOGROUP

ranciliogroup.com

OEE®M®

an Ali Group company
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The Spirit of Excellence





