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CLASSE 7

|stota
technoloqii

Zaprojektowany, aby zawsze uzyskac¢
najlepszg ekstrakcje z kazdej kawy,
Classe 7 tgczy w sobie funkcjonalnos¢
i ergonomie w nowoczesnym i
eleganckim wygladzie. Wyposazony w
najbardziej zaawansowane technologie
zaparzania opracowane przez Rancilio
dla jednokottowych ekspresow do kawy,
gwarantuje najwyzszg stabilnos¢
termiczng, doktadnos$¢, niezawodnos¢ i
wysoki poziom efektywnosci
energetycznej. Classe 7

jest ekonomicznym rozwigzaniem dla
baréw, restauracji i sieci kawiarni.
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Rancilio 2
Classe 7 RozwiNzania parowe

Automatyczna dysza do
wytwarzania pary iSteam,
zawor parowy C-lever oraz
dysza do wytwarzania pary
cool touch pomagajg nawet
mniej doswiadczonym
baristom w podgrzewaniu i
spienianiu mleka.

.

Technologia zaparzania

Classe 7 prezentuje szereg
innowacyjnych rozwigzan w
zakresie kontroli termicznej,
takich jak system Steady
Brew czy T-Switch.

Estetyka i ergonomia

Cyfrowy wyswietlacz i
klawiatura zostaty
zaprojektowane z myslg o
sposobie pracy baristéw i
zwiekszajg wydajnosc¢ oraz
szybko$¢ obstugi.
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- FIIIY FEERRESS— Czyszczenie

e .- I konserwacja

Codzienny cykl czyszczenia jest

automatyczny i kofczy sie w
zaledwie
5 minut. Technik

moze tatwo uzyskac dostep do
wewnetrznych komponentow i

szybko pobra¢ wszystkie parametry
IN maszyny na pamie¢ USB.

SetoA ] pERRAERE T
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Brewing

Technology

Wersje USB i S

Classe 7 jest dostepny w 2
wersjach. Wersja
automatyczna (USB) oferuje
cztery programowalne dawki
na grupe, wersja
potautomatyczna (S) posiada
przycisk start/stop do
recznego sterowania dawka.

CLASSE 7 USB

GRUPA Z PREINFUSION

IN
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Dawki i czas pre-infuzji

Za pomocg panelu przyciskow
mozna regulowa¢ dawki kawy
dla poszczegdlnych grup oraz
aktywowac lub dezaktywowac
czasy preinfuzji.

CLASSE 7 S

Pods&Caps

Dzieki zestawowi Pods&Caps
ekspres Rancilio Classe 5 moze
by¢ uzywany z kawg wew
ktadach i kapsutkach (wedtug
dostepnych systemow).

CLASSE 7

GORACA WODA

+++°C

Steady Brew

++ °C System
termosyfonowy

Technologia Rancilio Steady Brew
(SB) jest ewolucjg

tradycyjnego systemu
termosyfonowego i wprowadza
zestaw

innowacyjnych funkgji
zaprojektowanych w celu poprawy
wydajnosci wszystkich
jednoparzeniowych ekspreséw do
kawy. Utrzymujgc stabilng
temperature wody podczas ekstrakciji,
Steady Brew gwarantuje doskonata
stabilnos¢ termiczng, niezawodnosc i
maksymalng powtarzalnos¢, zaréwno
w okresach wzmozonego ruchu, jak i
w warunkach niskiego zuzycia.

e Opatentowana technologia Rancilio

GROUPA
I~ + °C System o o
E § termosyfonowy )
.
BOILER
*
(R) Steady Brew @® T-Switch

Dzieki 4-pozycyjnemu przetgcznikowi
T-Switch mozna ustawi¢ inng
temperature ekstrakcji dla kazdej
grupy, nawet w przypadku ekspreséw
jednokottowych. Przy bojlerze
ustawionym na 1,0 bar, na kazdej
grupie mozna ustawi¢ temperature
90°C, 93°C, 96°C lub 99°C i zawsze
dostepna jest odpowiednia
temperatura ekstrakcji dla kazdego
rodzaju kawy. Regulacja T-Switch
moze by¢ przeprowadzona tylko przez
wyspecjalizowanych technikéw
podczas instalacji.
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Parai
woda

C-Lever

Zawor parowy C-lever

jest obstugiwany przez obrot
pokretta tylko o 25°. Obracajgc
je do gory, zawor pozostaje
otwarty. Obracajgc

w doét, zawor otwiera sie i
automatycznie zamyka

po zwolnieniu.

Cool Touch Steam Wands
Ergonomiczne dysze parowe cool
touch do pracy w petnym
bezpieczenhstwie.

food tools & equipment

Zawory zwrotne

Oproécz zaworu zwrotnego
umieszczonego na bojlerze,
kolejny zawdr na korpusie
kranu parowego zapobiega
naptywaniu mleka do dyszy
parowej i kranu.

OTWARTE

g O

O---- sTOP

O----""
OTWARTE/ZAMKNIETE

25°Obrot
(gora-dot)

iSteam
(tylko wersje USB)

Automatyczna dysza parowa iSteam
posiada dwa przyciski, oba mogg
by¢ zaprogramowane z
nastepujgcymi funkcjami:
"Cappuccino", do podgrzewania

i spieniania mleka, lub "Latte", tylko
do podgrzewania.

e Opatentowana technologia Rancilio

CLASSE 7

Ekonomizer cieptej wody

Technik moze mechanicznie
regulowac¢ mieszanke cieptej
wody z kotta i zimnej wody z
sieci.

Dysza gorécej wody

Dawke cieptej wody mozna
regulowaé za pomocg klawiatury
(tylko wersja USB) i wydawac jg
poprzez nacisniecie przycisku
"woda". Tryb ciggty moze by¢
aktywowany poprzez przytrzymanie
ten sam przycisk przez 3 sekundy.
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Estetyka

Wyswietlacz cyfrowy
z menu ustawien
(tylko wersja USB)

Dzieki cyfrowemu
wyswietlaczowi barista moze
tatwo zarzgdzac¢ wszystkimi
ustawieniami maszyny.

Klawiatura

Klawiatura z podswietlanymi
ikonami zostata
zaprojektowana tak, aby
odcigzy¢ bariste i zapewnié
szybkg obstuge.

» IN
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Tall Wersja wysoka
(tylko wersja USB)

Classe 7 USB dostepna jest w
wersji Tall z podwyzszonymi
grupami, ktére pomieszczg
szklanki o wysokosci do 14,5 cm
oraz wysuwanymi tacami do
ustawienia filizanek do espresso
w odpowiedniej odlegtosci od
wylewek.

Podgrzewacz do filizanek

(z przyciskiem On-Off)

Elektryczny podgrzewacz do
filizanek gwarantuje
rownomierny rozktad
temperatury na catej
powierzchni. Mozna go
wigczy¢ recznie

za pomocg przycisku on/off.

CLASSE 7

Kolory

. ANTRACYTOWY CZARNY
KAMIENNY SZARY

LODOWO BIALY

IN
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CLASSE 7

Ergonomiczna kolba

Portafilter z chromowanego mosigdzu, z Swiatta LED Swiatta RGB

ergonomicznym uchwytem z tworzywa (tylko wersja USB)
sztucznego zaprojektowanym Swi .

¢ ] wiatta RGB zainstalowane na
er?onomlcznl)(/trr,] uchwytem z twpr_zywa Swiatta LED skupione na pokrywie grupowe, o réznych
sz u’cz_rﬁtgo,d okry rownowazy C|,ez.adr, o1 obszarze roboczym kolorach i pulsacjach, pozwalaja
miesci 1itry do ta\g'}( 0 ppjen:jnosm ° zapewniajg maksymalng bariscie monitorowac stan pracy
g. , Zapéwnia stablinosc podczas widocznosé, zaréwno dla maszyny na pierwszy rzut oka.
prasowania i utatwia bariscie ruchy filizanek podczas parzenia
nadgarstka. Uchwyty portafiltréow mogg by¢ kawy, jak i dla dysz = Kolor czerwony: faza grzewcza

spersonalizowane. parowych podczas

spieniania mleka. = Niebieski: gotowy do zaparzania

= Miga na niebiesko: faza zaparzania

= Zielona: kawa jest gotowa

Zderzak

Zderzaki na przednim panelu
zostaty zaprojektowane, aby
chroni¢ panel przed przypadkowym
uderzeniem, gdy barista

zaczepia i odczepia

portafiltr z grupy.

IN
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Doswiadczenie
Rancilio

« IN

food tools & equipment

CLASSE 7

Automatyczne witaczanie
i wytaczanie
(tylko wersja USB)

Harmonogram automatycznego
wtgczania urzgdzenia oraz godziny
pracy mogag by¢ spersonalizowane
dla kazdego dnia tygodnia.

Izolowany bojler

Classe 7 jest wyposazony w
izolowany kociot, aby zmniejszy¢
straty ciepta i zapewnié¢ oszczednos¢
energii.

BM
(tylko wersja USB)

BM kontroluje cisnienie w kotle i w
przypadku jego spadku automatycznie
witgcza element grzewczy, aby
przywréci¢ ci$nienie do zadanego
poziomu. BM moze rowniez
wstrzymac¢ wydawanie wody do
czasu, az cisnienie w kotle powréci do
odpowiedniego poziomu.

IN

food tools & equipment
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Czyszczenie i
konserwacja

tatwe czyszczenie

Wtaczenie cyklu czyszczenia jest tatwe.
Uzytkownik musi jedynie umiescic¢ puste
dyski i tabletki z detergentem w
portafiltrach i postepowac¢ zgodnie z
instrukcjami wyswietlanymi na
wyswietlaczu. Classe 7 automatycznie
zakonczy cykl czyszczenia w ciggu 5
minut.

<IN

food tools & equipment

CLASSE 7

Projektowanie przyjazne USB Port

dla serwisu Technik moze szybko pobraé
wszystkie parametry maszyny na
pamie¢ USB i przenies¢ je do innej
maszyny, przegladac¢ historie
wykonanych operaciji, liste btedow,
i zakonczonych cykli czyszczenia.

Aby uzyskac dostep do gtéwnych
elementéw wewnetrznych i
wykonaé wiekszos$¢ czynnosci
konserwacyjnych, wystarczy zdjgc¢
dwa panele zewnetrzne i tacke
ociekowaq.

Taca na kubki ze stali nierdzewnej

Taca na kubki ze stali
nierdzewnej jest tatwa do
czyszczenia i odbija jasno$¢
Swiatet pod grupami.

food tools & equipment



Specyfikacjatechniczna

Classe 7
USB /7 USB Tall

AUTOMATYCZNY/POJEDYNCZY BOJLER

Giéwne cechy

WYPOSAZENIE + CYFROWY WYSWIETLACZ (Z MENU USTAWIEN)

STANDARDOWE
+STADY BREW

N + ERGONOMICZNY PORTAFILTR
+ SWIATLA LED (OBSZAR ROBOCZY)
+ SWIATLA RGB (OSLONY GRUP)
+BM

+AUTO ON-OFF
+EASY CLEAN

OPCJONALNIE +T-SWITCH
+ EKONOMIZER CIEPLE] WODY
E +COOLTOUCHSTEAM WAND
< +C-LEVER
+iSTEAM

+ PODGRZEWACZ FILIZANEK (Z PRZYCISKIEM ON-OFF)
+ PODS&CAPS (WEDLUG DOSTEPNYCH SYSTEMOW)
+ CONNECT (INFORMACJE NA ZYCZENIE)

INPLUS

food tools & equipment

Specyfikacja techniczna

2GR/2GR TALL

SZxGxW
770x540x520 mm
30.31x21.26x20.47 in

WAGA
74 kg / 163.14 Ib

BOILER

11|

2.4 gal UK

PRAD ZASILAJACY
208/220-240V~, 60Hz

2900 W

220 — 240V~ / 380-415V3N~,
50 — 60Hz

4950 W

DOSTAWA WODY
State

przytacze wody

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYCIA < 70 dB

Kolory

’ ANTRACYTOWY CZARNY
. KAMIENNY SZARY

LODOWO BIALY

Wersja wysoka (Tall)

M)

Gl

MAX WYSOKOSC KUBKA
14.5cm /5.7 in

CLASSE 7

3GR/3GR TALL

ZxGxW
101 0x540x520 mm

39.76x21.26x20.47 in

WAGA
85 kg / 187.39 Ib

BOILER
16 |
3.5 gal UK

PR%D ZASILAJACY
220 — 240V~ / 380-415V3N~,

50 - 60Hz
6750 W

DOSTAWA WODY
State

przytgcze wody

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYCIA < 70 dB

Materiaty

+SZCZOTKOWANA STALNIERDZEWNA
+ ABS AND NYLON

INPLUS

food tools & equipment




Specyfikacjatechniczna

Classe 7
S

POLAUTOMATYCZNY / JEDNOKOTLOWY

Giéwne cechy

WYPOSAZENIE + STEADY BREW
STANDARDOWE
+ ERGONOMICZNY PORTAFILTR
+ OSWIETLENIE LEDOWE (OBSZAR ROBOCZY)

+ LATWE CZYSZCZENIE

Specyfikacja techniczna

SZxGxW
770x540x520 mm
30.31x21.26x20.47 in

WAGA
74 kg / 163.14 Ib

BOILER

11|

2.4 gal UK

PRAD ZASILAJACY
208/220-240V~, 60Hz

2900 W

220 — 240V~ / 380-415V3N~,
50 — 60Hz

4950 W

DOSTAWA WODY

State

przytacze wody

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYCIA < 70 dB

CLASSE 7

3GR

SZxGxW
1010x540x520 mm
39.76x21.26x20.47 in

WAGA
85 kg / 187.39 Ib

BOILER

16 |

3.5 gal UK

PR/BD ZASILAJACY

220 — 240V~ / 380-415V3N~,
50 — 60Hz

6750 W

DOSTAWA WODY
State

przytgcze wody

POZIOM HALASU PODCZAS
UZYCIA < 70 dB

Kolory Materiaty

‘ ANTRACYTOWY CZARNY +SZCZOTKOWANA STALNIERDZEWNA

"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" ‘ KAMIENNY SZARY + ABS AND NYLON
OPCJONALNIE +T-SWITCH LODOWO BIALY
+ EKONOMIZER CIEPLE] WODY
E +COOLTOUCHSTEAM WAND
£ +C-LEVER
+iSTEAM

+ PODGRZEWACZ FILIZANEK (Z PRZYCISKIEM ON-OFF)
+ PODS&CAPS (WEDLUG DOSTEPNYCH SYSTEMOW)
+ CONNECT (INFORMACJE NA ZYCZENIE)

« INPLUS

food tools & equipment
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SYSTEM TELEMETRYCZNY

Connect

Moc w Twoim
biznesie kawowym

Nie ma znaczenia, jakiej wielkosci
jest Twoja organizacja, wazne jest
tylko to, ze chcesz usprawnié¢ swoj
biznes kawowy. Connect

pomaga efektywnie wykorzystac

z danych generowanych przez
ekspresy do kawy i wspiera¢ Cie w
drodze do stania sie firmg opartg na
danych. Nadszedt czas

aby uzyskac przewage
konkurencyjng

na kazdym rynku, na ktérym

na ktérym dziatasz.

RANCILIOGROUP.COM/CONNECT

PRZYJAZNY DLA
UZYTKOWNIKA
PULPIT

3

ZWIEKSZENIE
EFEKTYWNOSCI
USLUG

2 INPLUS
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M
LATWE ZARZADZANIE
FLOTA

4

|

ZWIEKSZENIE
WYDAJNOSCI
PRZEDSIEBIORSTW
A

Jak to dziata

CLASSE7Y

GRUPA CLOUD
RANCILIO
(CHMURA)

LAN / WIFI / LTE

L ° )
N
DESKTOP

R

R

o
— =

TABLET

R

°

MOBILE
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Autoryzowany dystrybutor Rancilio Group

43-211 Piasek ul. Stowackiego 41
+48 730 850 156
info@ranciliodystrybutor.pl

www.ranciliodystrybutor.pl

R RANCILIOGROUP

ranciliogroup.com

OEE®M®

an Ali Group company

GROUP

The Spirit of Excellence





